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Kräuterbrot mit Parmesan
für 12 Personen

3 Pariserbrot à 250g
185 g weiche Butter
6 grosse gepresste
Knoblauchzehen
3 EL frisches gehacktes
Basilikum
1 EL  frisches gehacktes
Oregano
9 frische gehackte
Salbeiblätter
75 g geriebener
Parmesan
Salz und Pfeffer

Brot in 2 cm dicke Scheiben schneiden, nicht
ganz durchschneiden.
Die untere Seite des Brotes sollte
zusammenhalten.
Rest mischen und auf die Schnittflächen
streichen.
Das Brot in Alufolie wickeln und ab in den
Ofen.
Mittelhitze ca. 20 Min.

Variante: anstelle von frischen kann man auch
getrocknete                         Kräuter nehmen.


